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Restauration de qualité
issus de produits locaux
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RESTAURANT
le traiteur des délices de Claire
vous proposera une restauration de qualité

ensemble vers le
meilleur élevage en Wallonie
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PETITE RESTAURATION
Au Vi Toulet
Hamburger de qualité
100% maison
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Zusa )
beslen Zucht in der Wallonie

Exhibition & Congress
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Qualitatsgastronomie
aus lokalen Produkten

RESTAURANT
le traiteur des délices de Claire
bietet Ihnen erstklassiges Catering

Mit Unterstiltzimg o Lokale Produkte
der 5 £ o BBB Fleisch aus der Metzgerei
", ﬁ\\ der Ferme de Pondrome
2 e de Iy
(\“hﬁ) P il N Wallonie
TN agriculture
o == ApagW
Wallonie
1%y ¢
LIVE 84§
SNACKS
STREAMING Au Vi Toulet
Qualitdtshamburger
100% hausgemacht
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