Checkliste Gesamtkeimzabhl

FEU-LEG-00001(6)

Milchbetrieb
Lieferant Anbindestall / Laufstall
Adresse : Melkeimer / Melkanlage mit Absauganlage / Roboter
Ortschaft Einwegleitung / Ringleitung
Lieferantennummer : Hohe Milchleitung : cm
QMK+QMK Zertifiziert - Milchkontrolle : ja /nein Michmengenmessung /Kontrollbokale/Automatische Abnahme
CTI Nummer : Art der Melkanlage : Gerate :
Wie viele Milchtanks : Marke Melkanlage :
#REF!
1.1 Wie oft liegt der geometrische Durchschnitt > 100.000/ml :
2. Milchtank
JA NEIN  NA Aktion
2.1 Stimmt die Temperaturanzeige am Tank ? D O 0O D
2.2 Wird die Milch zwischen 1 und 4°C aufbewahrt ? D O DO D
2.3 Ist die Milch innerhalb von 2 Stunden nach dem Melken auf < 4°C runtergekihlt ? D o 0O D
2.4 Wird die Milch mindestens alle 30 Minuten umgerihrt ? D O 0O D
2.5 Hat das Uberwachungssystem kiirzlich eine Fehlfunktion angezeigt ? O O O D
2.6 Friert die Milch gelegentlich ? D O 0O D
2.7 Priifen Sie regelmapig vor dem Melken ob der Tank sauber ist ? D O 0O DO
2.8 Ist das Rihrwerk sauber ? D O DO D
2.09 Hat der Tankboden ausreichend Gefdlle ? O O O D
2.10 Ist der Messstab sauber ? O O O DO
2.11 Ist der Auslaufstutzen sauber ? O O O D
2.12 Wird regelmapig sauer gereinigt ? D O 0O D
2.13 Reicht die Reinigungsmitteldosierung ? O O O D
2.14 Wird der Tank schnell nach dem Reinigen der Melkanlage gespiilt ? D O 0O D
3. Melkmaschine
JA  NEIN NA Aktion
3.1 Ist die Hygiene der Melkanlage und des Lagerraums generell in Ordnung ? O O O D
3.2 Ist die Reinigung voll automatisch ? D O 0O D
3.3 Liegt die Endtemperatur des Wassers beim Hauptspulgang > 40 °C (70°C bei D O 0O D
Kochenswasserreinigung) ?
3.4 Wird das Spulmittel beim Hauptsplilgang enthommen ? D O 0O 0O
3.5 Reicht die Wassermenge und die Verwirbelung wahrend der Spilung aus ? D O O D
3.6 Wird regelmapig sauer gereinigt ? D O 0O 0O
3.7 Gleichmapige Wasserverteilung: Melkgerate- Milchmengenmessung-Bokale ? D O O D
3.8 Sind die Milchmengenmessung, Bokale, Luftinjektoren, die Milchleitung sauber ? D O 0O 0O
3.9 Ist der Dreiwegehahn sauber (Absauganlage) ? D O O D
3.10 Sind die Anschliisse sauber (Absauganlage)? D o 0O 0O
3.11 Sind die Reinigungsschwamme sauber ? D O O D
3.12 Sind die Anschliisse an der Milchleitung korrekt befestigt ? D O 0O 0O
3.13 Werden die Utensilien die beim Melken benutzt werden (Vakuumschlduche, Kannen, O O 0O 0O

Kannendeckel, Milchschlduche, Eimer,...) korrekt gereinigt ?




3. Machine a traire

JA NEIN NA  Aktion

3.14 Wird immer ein neuer Milchfilter benutzt ? D O O D
3.15 Werden die Zitzengummis rechtzeitig ausgewechselt ? D O 0O DO
3.16 Werden die langen Milchschlduche und andere Gummiteile rechtzeitig ausgewechselt ? D O O D
3.17 Sind Luftinjektoren vorhanden und arbeiten sie korrekt ? O O 0O D
3.18 Ist bei Robotermelkanlagen der Puffertank sauber ? D O 0O DO

4. Verschiedenes

JA NEIN NA  Aktion

4.1 Sind die Kiihe und speziell die Euter sauber ? D O O D
4.2 Ist die Eutervorbereitung angepasst ? D O O D
4.3 Wird dem Tank manchmal Milch aus einem anderen Behalter zugefiigt ? O O 0O D
4.4 Werden die Melkanlage und der Tank periodisch von einem anerkannten Techniker D O O D

Uberpruft ?
4.5 Wird der Unterhalt der Melkanlage und des Kihltanks rechtzeitig durchgefiihrt ?
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5. Schlussfolgerungen

Datum Besuch : durch :

Unterschrift Produzent Unterschrift Milchkomitee Unterschrift Molkereivertreter




